
Das OGS-Team wünscht Ihnen und Ihrer Familie ein frohes und gesundes neus 

Jahr. Wir hoffen, Sie konnten sich in den Ferien gut erholen, damit wir energiegela-

den ins neue Jahr starten können. 

Jetzt wünschen wir Ihnen und den Schülern und Schülerinnen der OGS viel Spaß beim Lesen. 
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JANUAR 2025 

WICHTIGE INFORMATIONEN FÜR ERZIEHUNGSBERECHTIGTE UND SCHÜLER 

Für die unterschiedlichen Klassenstufen haben wir die 

Schulbücher für die Hauptfächer in der OGS. Schüler 

und Schülerinnen können sich diese ausleihen, um 

Hausaufgaben zu machen oder zu lernen.  

Einige dieser Bücher sind in den letzten Monaten ver-

schwunden. Deshalb bitten wir Sie, mit Ihrem Kind zu 

schauen, ob eins unserer Bücher bei Ihnen gelandet ist. 

Sollte dem so sein, einfach wieder mitnehmen, damit 

auch die anderen Schüler und Schülerinnen die Mög-

lichkeit haben damit zu lernen und Hausaufgaben zu 

machen. 

Im Vorfeld der Kinderkonferenz hatten die Schüler der OGS die Möglichkeit ihre 

Wünsche, Anregungen, Fragen und Kritikpunkte auf eine Karteikarte aufzu-

schreiben und an eine Betreuerin anonym oder mit Namen versehen, zu über-

geben. 

Am 04.11.2024 wurde eine Flipchart mit den Themen der Kinder in der Aula auf-

gestellt, in der sich alle Schüler nach dem Mittagessen versammelten. Die Ge-

sprächsregeln wurden von Frau Morawietz kurz erläutert, danach wurde disku-

tiert, gefragt, abgestimmt und zum Schluss demokratisch entschieden oder auf 

die nächste Kinderkonferenz verschoben. 

Frau Morawietz hat dazu ein Protokoll erstellt. Es wurde unter Anderem festge-

legt, dass es in regelmäßigen Abständen weitere Kinderkonferenzen geben soll. 

SCHULBÜCHER 

KINDERKONFERENZ 



Am 12. November haben wir ein Airhockeyturnier ge-

macht. Es gab 6 Teilnehmer die gegeneinander gespielt haben. 

Als erstes hat Naoki gegen Luca gespielt. Es stand bereits 3:0 und 

jeder dachte das war der Sieg für Naoki, aber Luca hat dann 

noch zwei Tore geschossen und hatte gute Chancen zu gewin-

nen. Gegen den späteren Finalisten war es allerdings unmöglich 

zu gewinnen. 5:2 für Naoki. 

Als nächstes spielte Leo gegen Leon, wobei Leo keine Chan-

cen hatte.  Kiril und Ludwig haben als nächstes gegeneinan-

der gespielt, wobei Kiril mit 5:0 gewonnen hat. 

Das hat Spaß gemacht. Nicht nur im Turnier, sondern auch bei 

den Milchshakes. Naoki, der Gewinner, war besonders happy! 

BROSCHEN BASTELN 

Wir haben zuerst die Broschen angemalt. Als 

nächstes haben wir glitzersteine drauf geklebt 

und auch Wolle, Edelsteine und Sticker. 

 

Material: 

 Brosche 

 Acrylfarbe 

 Wolle 

 Edelsteine 

 Glitzersteine 

 Heißklebepistole 

 Sticker 

AIRHOCKEYTURNIER HALLOWEEN CUPCAKES 

Zutaten: 

   125g  weiche Butter 

   150g Zucker 

   1 Pkg. Vanillezucker 

   200g Schokolade 

   2  Eier 

   200g Mehl 

   4 EL Kakao 

   1 Prise Salz 

   2 TL Backpulver 

   175ml Milch 

VOGELHÄUSCHEN 
Material: 

• Pressspanplatten 

• Sägen 

• Moos 

• Baumrinde 

• Farben 

• Heißklebepistole 

 

Die Pressspanplatten 

werden zugeschnit-

ten, beziehungsweise 

gesägt. Anschließend 

werden sie beklebt, 

bemalt oder mit ver-

schiedenem Material 

(Moos, Baumrinde, 

usw.) verziert. 
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GEISTERGLÄSER 

HALLOWEEN KEKSE 

MAL-WETTBEWERB 

Wir haben in einer kleinen 

Gr up pe  e i ne n Ma l -

Wettbewerb gemacht. 

Man hatte 3 Minuten um 10 

Begriffe zu zeichnen. Frau 

Albers hat dann die Begriffe 

erraten. Pro erratenes Wort 

gab es einen Punkt 

Insgesamt hat es viel Spaß 

gemacht und jeder hatte 

eine andere Vorstellung von 

Kunst. 

Die bereitgestellten Zutaten wur-

den abgewogen und zu einer 

Mürbeteigkugel verarbeitet und 

geformt. Diese wurde für 1 Stunde 

in den Kühlschrank gelegt.  

Nach dem Kühlen bekam jede 

Schülerin eine Teigunterlage, ein 

Nudelholz und Halloween Aus-

stechformen, die etwas einge-

mehlt wurden, damit der Teig 

nicht festklebt. Der Teig wurde 

ausgerollt und ausgestochen. Die 

entstandenen Plätzchen kamen 

auf ein Blech mit Backpapier für 

20 Min bei 160°C in den Backofen. 

Anschließend wurden sie mit Pu-

derzucker/Wasser oder Lebensmit-

telfarben verziert. 

HUFEISEN 

Material: saubere Gläser, Verband (weiß), Klebeband, Far-

be (orange), Pinsel, Tonpapier (schwarz), Schere, Augen 

Gläser mit dem Verband einwickeln und mit Klebeband 

befestigen. 2 bewegliche Augen darauf kleben. 

Leeres Glas von innen mit orangener Farbe anmalen. 

Halloween Figuren aus dem Tonpapier ausschneiden und 

auf das Glas mit dem Klebeband kleben. 

Ein Teelicht in das Glas stellen, damit es leichtet. 

Wir haben heute ein Hufeisen 

Glücksbringer mit Sonja gebas-

telt. 

Wir haben Edelsteine und Glas-

Nuggets zur Verzierung benutzt. 

Wir haben sie mit Acrylfarbe 

angemalt und Glitzer darüber 

gestreut.  

Es hat Spaß gemacht und wir 

haben jetzt ein schönes Anden-

ken zu Hause hängen. 

Spitzbuben 

(nach Oma Waltraud‘s 

Rezept) 

375g Mehl 

1TL Backpulver 

200g Zucker 

1 Päckchen Vanillezucker 

250g Butter 

125g gem. Mandeln 

 

Zutaten der Reihenfolge 

nach zu einem Knetteig 

verarbeiten, ihn dünn 

ausrollen und runde 

Plätzchen ausstechen. 

Auf ein Backblech legen 

und 10 Minuten backen. 



FIMO 

Zuerst haben wir das 

Fimo geknetet, damit 

es weich wird. 

Danach durften wir 

Formen kneten und 

ausstechen. Es sind 

Ringe, Anhänger, 

Ketten und Broschen 

entstanden. 

Im Anschluss haben 

wir die Fimo-Formen 

im Ofen gebacken, 

damit sie aushörten. 

HALLOWEEN TASCHEN 

ESCAPE ROOM 

Der Chillraum der OGS wurde für ca. 4 Wochen in einen Escape Room verwandelt. Die Schüler wurden 

befragt, ob der Raum verschlossen oder offen bleiben soll. Es waren mit den Schülern immer 2 Betreuer 

im Raum.  

Es fanden sich 7 Gruppen zu je 4 Schüler zusammen. Zu Beginn wurde der Gruppe der 1. Hinweis über-

reicht: 1 kleiner Schlüssel. Schon ging’s los. Es mussten 9 verschiedene Rätsel gelöst werden – unter An-

derem das Zusammensetzen von versteckten Puzzleteilen. Diese hatten klein gedruckte Zahlen aufge-

malt, welche mit Hilfe der Lupe erkannt werden mussten. Zuletzt konnte, mit dem richtigen Zahlencode, 

der Safe geknackt werden und der darin liegende Schlüssel brachte die Schüler wieder aus dem Raum.  

Am Donnerstag, 05.12.24 gab es eine kleine Siegerehrung, an der die Gewinnergruppe ein Geschenk 

und eine Urkunde erhielt. 

Herzlichen Glückwünsch!!! 

Jeder Schüler bekam eine Schürze und eine unifar-

bene Baumwolltasche. Dazu gab es verschiedene 

ausgedruckte oder ausgeplottete Halloweenmoti-

ve, die man sich aussuchen konnte. Ebenso konn-

ten die Schüler eigene Motive mithilfe der Stoffmal-

farben auf die Taschen aufbringen. Die Folienmoti-

ve wurden entweder ausgeschnitten oder entgit-

tert. Danach bügelten die Schüler die Motive mit 

dem Bügeleisen auf die Taschen (vorher wurde 

Backpapier zum Schutz aufgelegt). Anschließend 

mussten die Taschen trocknen. 



OBSTSALAT 

STADT LAND FLUSS 

DUBAI SCHOKOLADE 

Es war ein sehr spannendes Turnier mit einem Kopf an Kopf Ren-

nen. Mit vielen verschiedenen Kategorien (z.B. etwas ekliges, 

etwas grünes, Eissorten und noch viel mehr) wurde gespielt. Am 

Ende gab es für den Sieger einen Preis. Das Turnier hat sehr viel 

spaß gemacht, da viele verrückte Wörter, wie beispielsweise 

Igelfleisch oder Minz-Eis, dabei waren. In einer Runde durfte je-

der eine Kategorie vorschlagen. 

Wir durften uns Früchte aussuchen und einen 

Joghurt. Dann haben wir sehr viel Joghurt ge-

gessen und Honig hinzugefügt.  

Der Obstsalat war sehr lecker! 

WEIHNACHTSKARTEN 
Wir haben im Kreativraum der OGS Weih-

nachtskarten mit folgenden Materialien gebas-

telt: 

• Karten mit Muster 

• Aufkleber und Sticker 

• Transparentpapier 

• Weihnachtliche Materialien 

 

Wir hatten sehr viel Zeit und es hat Spaß ge-

macht. Am Ende gab es viele verschiedene 

Karten.  

Zutaten: 

100 g Engelshaar 

25 g  Butter 

200 g Vollmilch Schokolade 

100 g  Zartbitter Schokolade 

20 g  Weiße Schokolade 

100 g Pistazienmus 

2 TL  Tahin (Sesammus) 

500 g Zucker 

1 Prise Salz 

Es dauert ca. 30 Minuten, um 10 

Schokoladenförmchen herzu-

stellen. 

Es wird eine Silikonform benötigt, 

um die Schokolade in Form zu 

bringen. 


